—

wtrée + Plat + Fromages on Dessert 49£
Entrée + Plat 40¢€
Plat + Fromages on Dessert 35€
Plat seul 27€

ENTREES

‘Poélée d'encornets an Chorizo,
CRuf poché, roguette et creme de Safran d'Alsace

Tartelette cronstillante anx Champigunons des Bois,
Burrata, Siphow et Chips de Persillade

Cappuccivo de Potimarrons au Miel
et Qyoza de Chataigues

PLATS

Filet de Cabilland,
Mousseline de Pommes de Terre a la 'Ndwa Calabraise,
sauce Vierge aux Olives Kalamata, Capres, Tomates Cerises et Citrous.

Filet+ de Bar en Croiite de Noisettes,
Wais, Guocehis, Girolles et Jus an Café

Palerov de Boeuf confit au Vin Rouge et an Foie Gras,
Fi@mas et Nolsettes caramélisées

Plama de Pore,
Fromage de Brebis et jambon de Bayonve fagon Orloft,

Jus an Piment d'Espelette et poélée de Fruits de Saisom

Tataki de Vean, Saunce an Thon, Pickles de Girolles et Capres

DESSERTS (Dcsscr+ seul 11€, Glace ae)

Sélections de Fromages
Swickers revisité de « Jade »
Aﬁ”ogam A Chef (Double expresso, Glace Vaille, Noix de Pécan caramélisées et Amaretto)
Tiramisu aux Charbons de Bouxwiller et aunx Poires
Paviova aux Quetsches et Creme de Thé Noir
Coupe glacée Chantilly on Café liégeois on Chocolat liégecis on Dame Blanche

Sorbet Arrosé ou Irish coffee

En cas d'allergies n'hésitez pas a demander la liste des allergénes. Prix nets toutes taxes service compris.
Nous cl6turons Le service du déjeuner a 16h et celui du diner & 23h30



—

Menu Enfant a 14.00€ (jusqu'a 10 ans)

Tenders de Poulet, Légumes et Frites + coupe de glace 2 boules
+1sirop a l'eau ou diabolo

TARTES FLAMBEES

(uniquement Samedi et Dimanche Soir)

Traditionnelle 9.50€ @rativée T.00€

Munster 14.00€ Champiguons gratinée 14.00€
Herrenstein 14.00€

DPu Mois 14.00€ Fraicheur 13.00€

(Tomates séchées, Copeaux de parmesan et Mesclim)

Pommes canvelle 9.50€ Fruits de Saison 10.50€
arrosée supplément 2.50€

En cas d'allergies n'hésitez pas a demander la liste des allergénes. Prix nets toutes taxes service compris.
Nous cléturons le service du déjeuner a 16h et celui du diner & 23h30



