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Entrée + Plat + Fromages ou Dessert 40€
Entrée + Plat 39£
Plat + Fromages on Dessert 34£
Plat seul 26€

ENTREES

Poélée d’encornets an Chorizo,
ceuf parfait, émulsion au Safraw de Sparsbach et Tuile de Pain

Cappuccivio de Potimarrous an Miel,
GMoza de Chataignes

Tartelette Croustillante aux Champignons des Bois,
Stracciatella et Créme de Persil Plat

AAS

Filet de Bar aux Girolles,
Fenouil, Mousseline de Pomme de Terre et Réduction Soja

Raviole ouverte de Filet d'Eglefin,
Panais et Creme parfumée a la Truffe et aux Noisettes

Tataki de Vean,
Sauce an Thon, Copeaux d'Artichants, Oignons Rouges Caramélisés et Capres

Palerown de Beeuf Confit an Pinot Noir et au Cassis,
Flgues et Noisettes Caramélisées

Roguovs de Veau a la Creme de Woutarde

DESSERTS

Sélections de Fromages
Swickers revisité de « Jade »
Feuillantine croustillante aux Charbons de Bouxwiller et aunx Poires
Paviova anx Quetsches et a la créeme de +thé Noir
Coupe glacée Chawtilly
Café lidgeois on Chocolat liégeois on Dame Blanche

Sorbet Arrosé on Irish coffee

En cas dallergies nhésitez pas a demmander la liste des allergenes. Prix nets toutes taxes service carpris



—

Menu Enfant a 14.00€ (jusqu'a 10 ans)
Grillade, Légunes et Frites +coupe de glace 2 boules
+1 verre de jus de Ponme de la Fermme Waechter

TARTESHAVEHES
(uniquement Sanedi et Dianche Soir)
Traditiowvelle 9.50€ @Gratinée 11.00€
Muwster 1400€ Champiguovs gratinée  1400€
Herrenstein 1400€
Pu Mois 1400€ Fraicheur 1300€

(Tomates séchées, Copeanx de parmesan et Mesclan)

Pommes cavvelle  950€ Fruits de Saisow 1050€

arrosée supplément 2.50€



